
Restaurant im Berliner 

Golf & Country Club am 

Motzener See 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Genussvolle Momente in 

stillvollem Ambiente 

In der Gastronomie im Berliner Golf & Country Club am Motzener See erwartet die 
Gäste eine gelungene Mischung aus exzellenter Küche, herzlicher Gastfreundschaft 
und stillvollem Ambiente. Ob regionale Spezialitäten, internationale Gerichte oder 
erfrischende Getränke – genießen Sie kulinarische Highlights auf der großzügigen 

Sonnenterrasse mit Blick auf die idyllische Natur. 

Unser stilvolles Clubhaus, eine der schönsten Locations im Berliner Umland, steht 
Ihnen nicht nur für Golftage, sondern auch für private und geschäftliche 

Veranstaltungen zur Verfügung. Umgeben von idyllischer Natur und mit einer 
großzügigen Sonnenterrasse bietet es den perfekten Rahmen für Hochzeiten, 

Geburtstagsfeiern, Firmenevents oder exklusive Dinner-Abende. Unser erfahrenes 
Team unterstützt Sie bei der Planung und sorgt dafür, dass Ihr Event unvergesslich 
wird. Lassen Sie sich von der erstklassigen Gastronomie verwöhnen und genießen 

Sie ein einzigartiges Ambiente mitten im Grünen. 

Ihre Eventlocation  

im Grünen –  

Das Clubhaus exklusiv 

mieten 



2023 
Mouton Cadet Blanc x Nathan BIO 

Sauvignon blanc 
Baron Philippe de Rothschild 

Bordeaux AC, Frankreich 
9,00 € / Glas 

29,00 € / Flasche 

2023  
EINS-ZWEI-DRY  

Riesling QbA trocken 
Weingut Leitz 

Rheingau, Deutschland 
9,00 € / Glas 

28,50 € / Flasche 

Roséweinschorle 
5,00 € 

2023  
I Muri  

Primitivo Puglia IGP 
Vigneti del Salento 

Apulien, Italien 
8,00 € / Glas 

27,00 € / Flasche 

2023  
III Freunde  
Cuvée rot 

Dornfelder, Cabernet Mithos, 
Spätburgunder  

Qualtitätswein trocken 
Projekt 3 Freunde 

Rheinhessen, Deutschland 
8,00 € / Glas 

27,00 € / Flasche 

2023 
Montepulciano  

d’Abruzzo DOC  
Fantini 

Abruzzen, Italien 
8,00 € / Glas 

27,00 € / Flasche 
 

2023  
RAMBLA 

by Born Rosé 
Grenacha Noir, Temranillo 

Katalonien, Spanien  
8,00 € / Glas 

28,50 € / Flasche 

III Freunde 
Riesling alkoholfrei vegan  

Projekt 3 Freunde 
Rheinhessen, Deutschland 

8,00 € / Glas 
27,00 € / Flasche 

2023  
Les Cépage 
Chardonnay 

Baron Philippe de Rothschild 
Languedoc-Roussillon IGP  

Pays d´Oc, Frankreich 
8,00 € / Glas 

27,00 / Flasche 

2023  
III Freunde 

Grauburgunder 
Qualitätswein trocken  

Projekt 3 Freunde 
Rheinhessen, Deutschland 

8,00 € / Glas 
27,00 € / Flasche 

Weißweinschorle 
5,00 € 

2022 
Agneau Rouge 

Merlot, Cabernet Sauvignon, 
Cabernet Franc 

Baron Philippe de Rothschild  
Bordeaux Ac, Frankreich 

8,00 € / Glas 
27,00 € / Flasche 

 

 

 

  

Roséwein 

Rotweine 

alkoholfreier 

Wein 

Weißweine 



Variationen:    je 8,00 € 

Canonita Spritz ~ Canonita Tonic ~ Canonita Pink 
 

Aperol Spritz      8,00 € 
 
Hugo       8,00 € 
 
Lillet Wild Berry     8,00 € 
 
Belsazar Rosé & dry Tonic Water   8,50 € 
 
Campari Soda / Orange    8,00 € 
 
alkoholfreier Fruchtcocktail    5,50 € 
 
Mojito       9,00 € 
 
Sex on the Beach     9,00 €  
        
  Variationen:    je 9,00 € 
 

Gin & dry Tonic Water ~ Gin & Pink Grapefruitsaft 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 

  

 
 
 
frisch gezapft    0,3l | 3,90 € 
     0,5l | 4,90 € 
Weihenstephaner Pils 
Weihenstephaner Helles 
Weihenstephaner Hefe 
Weihenstephaner alkoholfreies Hefe 
 
Radler / Russ / Diesel  0,3l | 3,90 € 
     0,5l | 4,90 € 
 
aus der 0,5l Flasche     4,90 € 
 
Weihenstephaner dunkles Hefe 
Weihenstephaner Kristallweizen 
 
Jever Fun alkoholfrei 0,33l Flasche   4,00 € 
 
 
 
 

Bierspezialitäten 

Macchiato Vino Frizzante 
0,1l |   5,00 € 
0,75l | 33,00 € 

 
Piper Heidsieck Cuvee Brut 

0,75l | 75,00 € 
 

Piper Heidsieck Cuvee Sauvage Rosé Brut 
0,75l | 85,00 € 

Aperitif & Cocktails 

Sekt & Champagner 



  
Espresso  2,90 €  Doppelter Espresso 4,10 € 
Kaffee Créme  2,90 € Espresso Macchiato 3,20 € 
Kaffee Créme groß  3,80 € Latte Macchiato 4,50 € 
Cappuccino  3,50 € Milchkaffee  3,80 € 
Cappuccino groß 4,50 € heiße Schokolade 4,50 € 
 
mit Aromasirup: Cocos / Haselnuss / Caramel 0,50 € 
Portion Sahne      1,00 € 

 
Glas Tee aus dem Haus Ronnefeldt    3,80 € 
Darjeeling / Earl Grey / English Breakfast  
Refreshing Mint / Wellness / Rooibos Cream-Orange 
Bergkräuter / Sweet Berries / Fruity Camomile 
Ayurveda Herbs&Ginger 

 
Lumumba       5,90 € 
heiße Schokolade mit Rum   
 
Grog        5,90 € 
heißes Wasser mit Rum und Kandiszucker  
 
Irish Coffee      7,00 € 
Whiskey / Sahne / brauner Zucker / Kaffee Créme 

Heißgetränke 

 
 
 
 
Glas 0,2l Bauer Frucht-Saft    3,50 € 
Apfel / Grapefruit / Johannisbeere / Banane 
Sauerkirsche / Maracuja / Orange / Rhabarber  

 
Saftschorlen    0,3l | 3,80 € 

0,5l | 4,80 € 
 
Golfer & Tonic Schorlen  0,3l | 4,00 € 
     0,5l | 5,00 € 
 
Softgetränke    0,3l | 3,90 € 
     0,5l | 4,90 € 
Coca Cola / Coca Cola Light  
Coca Cola Zero / Fanta / Sprite / Spezi 
 
Schweppes    0,3l | 3,50 € 
Original Bitter Lemon   0,5l | 4,50 € 
Dry Tonic Water 
American Ginger Ale 
 
Proviant Bio Limonade 0,33l Flasche   4,00 € 
verschiedene Sorten 
 
Red Bull Energy Drink    4,50 € 
 
Vöslauer Mineralwasser   0,25l | 3,00 € 
still & prickelnd   0,75l | 7,00 € 
 
 

alkoholfreie Getränke 



 

  

Süßes 

Stück Kuchen A,B,C,D 

nach Tagesangebot 
3,50 € 

zzgl. Sahne B 1,50 € 
 

Palatschinken A,B,C,D 

mit Vanille-Eis / saisonale Beeren 
Puderzucker / Konfitüre 

9,00 € 
 

Eiscrème B,C,D 

Vanille / Erdbeere / Schokolade  
je Kugel   3,00 € 
zzgl. Sahne   1,50 € 
zzgl. saisonale Beeren 3,50 € 

 
Affogato al Caffè B,C,D 

„im Kaffee ertränken“ 
Vanille-Eis / Espresso 

6,50 € 
 

Sanfter Engel B,C 

mit Vanille-Eis / Orangensaft / Sahne 
6,50 € 

 
Eiskaffee & Eisschokolade B,C 

mit Vanille- oder Schokoladen-Eis und Sahne 
8,00 € 

 

Allergene 



 

  

 
Wiener Schnitzel vom Milchkalbsrücken A,C,D,I 

mit Kartoffelsalat / Preiselbeeren 
24,50 € 

 
Wiener Backhendl A,C,D,G,I 

mit Pommes Frites / Preiselbeeren / bunter Blattsalat 
18,50 € 

 
„Motzener See Club Burger“ A,B,C,D 

180g Rindfleisch im Brioche Bun / knuspriger Speck 
 Cheddar / Whiskey Zwiebeln / BBQ-Sauce 

Mayonnaise / Gurke / Tomate  
17,50 € 

 
Hickory Beef Brisket Burger im Brioche Bun A,B,C,D,G 

roh marinierter Spitzkohl / Röstzwiebelpüree  
zweierlei Gurke / scharfer Senf 

21,00 € 
 

Clubsandwich A,B,C,D 

gebratene Hähnchenbrust / krosser Speck / Tomate / Gurke 
Spiegelei / Blattsalat / Cocktailsauce  

17,50 € 
 

unsere Currywurst vom „Berliner Urgestein Curry Paule“ 
in fruchtig scharfer Currysauce A,B,C,D,D,G,I 

9,00 € 
 

sous-vide gegartes Flanksteak 300g B,D,I 

Karottenpüree / Zweierlei-Mais / BBQ-Jus 
27,50 € 

 
 

 
 
 
 
 

 
Cole Slaw Salad mit knusprigem Speck C,D,G,I 

*** 
Bunter Blattsalat mit D,G,I 

Kirschtomaten und Basilikum  
*** 

Kartoffelsalat mit Essig-Öl und Frühlingszwiebeln D 

 
je 4,50 € 

 
 
 
 
 
 
 

Klassiker 

Pommes Frites D 

4,50 € 
 
 

Basilikum-Pesto-Mayonnaise C,D,G,H,I 

*** 
Trüffel-Mayonnaise C,D,G 

**** 
Avocado Dip D 

 
je 2,50 € 

 

Beilagen Auswahl 
Süßkartoffelpommes D 

6,00 € 



 

Vorspeisen & Suppen 
Caesar Salad A,B,D,G,I,J 

knackiger Römersalat / Cherrytomaten / Croûtons 
krosser Speck / Parmesan / Caesar Dressing 

9,00 € 
 

Variationen vom Caesar Salad: 
mit gebratener Hähnchenbrust B  18,00 € 
mit gebratenen Garnelen B,K    21,00 € 

 
Salat Bowl A,B,D,E,F,G,I 

mit Basmatireis / Edamame / Avocado / Mango 
Limetten-Soja-Dip / Sriracha-Majo / Wasabi-Nüsse 

gerösteter Sesam / wahlweise mit:  
Räuchertofu E    16,00 € 
mariniertem Lachs D,J  19,00 € 
Teriyaki-Chicken A,B,D,E  18,00 € 

 
 

samtige Kartoffelsuppe B,D,G,I 

mit Crème Fraîche / Möhren / Sellerie / Porree 
6,50 € 

mit eingeschnittener Wiener D,I zzgl. 2,00 € 
 

Tomaten Cremesuppe B,D,H,I 

Parmesanchip / Creme Fraîche / Basilikum 
7,50 € 

 

 
belegtes Baguettebrot für die Runde A,B,C,D 

5,00 € 
 

Pulled Pork Sandwich A,B,C,D 

Baguette Brot / Salat / Cole Slaw / Tomaten  
geriebener Cheddar / BBQ-Sauce 

12,00 € 
 

handgemachte Pinsa A,B,C,D,H,I 

Tomaten / Mozzarella / Basilikum-Pesto / Rucola  
11,00 € 

Salami / Gorgonzola / Rucola / geröstete Nüsse A,B,C,D,H,I 

13,50 € 
 

Spaghetti „Bolognese“ A,C,D,I 

mit Parmesan 
17,00 € 

 
Spaghetti „Aglio e Olio“ A,C,D,I 

Chili / Knoblauch / Cherrytomaten  
getrocknete Tomaten / Olivenöl /Parmesan 

12,00 € 
mit gebratenen Garnelen B,K 24,00 € 

 
Pasta Pesto 

Cherrytomaten / Basilikum-Pesto / Parmesan / Pinienkerne 
13,50 € 

Snacks & Pasta 


